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Iznad ulaza u Vinsku ku}u koju je Vinarija Kova-
~evi} otvorila u Irigu nalazi se freska na kojoj su,
zajedno, rimski car Aurelius, Sveti \or|e, Sveti
Trifun i Bahus, bog vina. Car Aurelius, koji je ro-
|en na prostoru dana{nje Srbije, poslu`io je vla-
sniku vinarije Miroslavu Kova~evi}u kao brend –
po njemu je nazvao svoje najpoznatije vino.

- Moja familija se generacijama bavila proiz-
vodnjom gro`|a i vina. Datiramo u Vojvodini od
1882. godine, a poslednjih 100 godina pravimo
vino u porodi~noj ku}i, gde se i danas nalaze na-
{i podrumi. To je prava porodi~na vinarija – ka-
`e Kova~evi}.

Miroslav je do 2001.
proizvodio vino za svoju
du{u, i ne{to malo proda-
vao, uglavnom onima ko-
ji bi do{li s kanisterom.
Tada je odlu~io da napravi
brend Kova~evi} i iza{ao
je na tr`i{te. Pre toga se
bavio trgovinom i ugosti-
teljstvom, imao restorane
i prodavnice.   

- Kao klinac rastao sam
u vinogradu i vremenom
sam zamrzeo radove u vi-
nogradu i njivi, kao i sva-
ko dete. Me|utim, kada
sam video drugu stranu
`ivota, bave}i se raznim
poslovima, shvatio sam da
je ovo posao, za razliku od ostalih, u kome se mo-
`e i u`ivati, a ne samo raditi. Imao sam probleme
sa izlaskom na tr`i{te jer tada kod nas jo{ nije po-
stojala kultura pijenja vina. Ranije se pilo da se
ljudi napiju, nije se razmi{ljalo o kvalitetu. Sad se
vina uklapaju uz jela, ljudi su, jednostavno, po~e-
li da u`ivaju u vinu – pri~a Kova~evi}.

On ka`e da me|u vinarima nema konkurenci-
je jer su ljubitelji vina istra`iva~i, znaju da proce-
ne {ta je dobro, i {ta im odgovara. A vinarima pri-

jaju pohvale i priznanja, poput onog koje je do-
bio i Miroslav, i to na veoma visokom nivou. 

- Moja vina su u poslednjih godinu-dve dana
pili svi dr`avnici koji su do{li u posetu Srbiji. Od
D`ozefa Bajdena, Dmitrija Medvedeva do Vladi-
mira Putina. To mi je satisfakcija za celokupan
rad. Ja pretpostavljam da su moja vina izabrali,
jer kad vam neko dolazi u goste, vi gledate da mu
servirate ono najkvalitetnije {to imate u ku}i ili u
dr`avi. Niti ja imam dodirnih ta~aka sa politi-
kom, niti je neko do{ao pa kupio od mene ta vina
za tu priliku, ve} su ona verovatno bila u proto-
kolu. I izabrana su ba{ moja – ka`e Kova~evi}.

Vino je, ka`e, specifi~an proizvod – ne mo`e
da se izreklamira i za`ivi na tr`i{tu ako nije dobro.

- Sadnja vinograda je uhvatila maha u Srbiji, sad
imamo mlade vinograde, sa novim asortimentom
gro`|a, i to je {ansa da se poka`emo u kvalitetu. Ka-
da smo na sajmovima u inostranstvu, svi probaju na-
{e vino, odu{eve se, i misle da mogu da ga kupe za 50
centi. Zato {to je poreklom iz siroma{ne Srbije. Kada
~uju pravu cenu, onda im nije ba{ drago. Dakle, prvo
moramo sru{iti predrasude, da im poka`emo da mi
ovde pravimo veoma kvalitetna vina – isti~e Kova~e-
vi} obja{njavaju}i da je potra`nja velika – na primer,
jo{ u avgustu je ostao bez svih zaliha {ardonea.

Vinarija Kova~evi} nalazi se u slikovitom delu
Iriga, ispod pravoslavne crkve, nedaleko od cen-
tra varo{ice, i izgleda kao prose~no sremsko do-
ma}instvo. U ku}i na ulazu `ive Miroslavljevi
otac i majka.  Tu je upravna zgrada, podrumi, ra-
zne ma{ine... Kada su 2001. godine zavr{ili iz-
gradnju nove vinarije u koju je ugra|ena moder-
na vinska oprema proizvedeno je 10.000 boca vi-
na, a sada se proizvodi pola miliona godi{nje.

Dragana Gagi}, tehnolog Vinarije Kova~evi},

obja{njava  da je svaka berba druga~ija, nekada
ima vi{e sunca, nekada mnogo ki{e. 

- Bez dobre sirovine, gro`|a, ne mo`e biti kva-
litetnog vina. Padine Fru{ke gore su dobre za vi-
nograd i to je va`no za po~etak. Ljudi misle da je
tehnolog neki ~arobnjak koji mo`e da napravi
dobro vino, ali d`aba mu znanje kad nema dobru
tehnologiju i opremu. A mi imamo opremu na
kojoj mogu da nam pozavide neki vinari u [pa-
niji i Francuskoj, gde sam bila nekoliko puta –
ka`e Dragana.  

Ona nas vodi u podrum gde u bocama „odle-
`avaju“ fla{e iz prve serije Kova~evi}evog {am-
panjca.

- Mi to, me|utim, ne zovemo {ampanjac jer je
{ampanjac penu{avo vino iz [ampanje, a ovo je
penu{avo vino Kova~evi}. Spremili smo prvu se-
riju od 1.000 boca, samo ~ekamo etikete, pa da ih
pustimo u prodaju – ka`e Gagi}eva.

Pokazuje nam i bocu sa kontrolnim manome-
trom umesto ~epa, preko koga se meri da li fer-
mentacija ide u dobrom toku. Li~i na fla{u sa ~a-
sovnikom.

- Vidite, manometar pokazuje 6,3 bara {to
zna~i da smo uradili dobar posao – smeje se za-
dovoljno Gagi}eva.

Prva regionalna vinoteka u Srbiji

I pored zna~ajnih napora, ponuda doma}ih vina kod nas nije dobila odgo-
varaju}u  turisti~ku valorizaciju. Putevi vina, u samom povoju, samo u seg-
mentima ukazuju na kvalitet, raznovrsnost i bogatstvo vinske ponude Srbi-
je. Vinoteka „Najbolja sremska  vina pod jednim krovom“ jedinstvena je u Sr-
biji po tome {to prvi put, na jednom mestu, pod jednim krovom, predstavlja
celinu vinske ponude ovog najzna~ajnijeg vinskog regiona.

Vinoteka je po~ela sa radom pro{le godine, inicijativom entuzijasta iz Centra za
toleranciju i odr`ivi razvoj iz Kr~edina i podr{kom Ministarstva ekonomije i regio-
nalnog razvoja. Nije slu~ajno {to je nastala ba{ ovde u Sremu, na obroncima Fru-
{ke gore, gde je rimski car Probus prvi ~okot zasadio jo{ pre 1.700 godina. Vinote-
ka je sme{tena je u okviru kompleksa Zekin sala{ u prastarom selu Kr~edin, na po-
dunavskoj trasi, uz Koridor 10 i na me|unarodnoj biciklisti~koj ruti „Velo 6“.

U vinariji su predstavljeni najvi{i dometi fru{kogorskog vinarstva, prioritetno vi-
na za{ti}enog geografskog porekla i autohtonih sorti gro`|a. Ocenjivanje i stru~nu
verifikaciju ~lanstva u Vinoteci vodi stru~ni tim na ~elu sa enologom prof. dr Slobo-
danom Jovi}em. Dodela priznanja „Znak kvaliteta“ istovremeno je i promocija naj-
kvalitetnijih vina kao vrhunskih dometa prethodne berbe.

Ostvaruju se i postavljeni ciljevi: razvijanje vinske kulture; originalno unapre|e-
nje turisti~ke ponude na „Vinskom putu“; promocija Kr~edina kao neotkrivene
turisti~ke atrakcije. Saradnja sa asocijacijama potro{a~a treba da uputi gra|ane
na kvalitet i doprinese kontroli vinskog tr`i{ta u skladu sa evropskim standardima.

„Lokalna hrana – lokalna vina“ svojevrsni je moto Vinoteke i Zekinog sala-
{a, koji je prepoznatljiv po multietni~koj kuhinji, i autohtonim i zabora-

vljenim jelima. Uz podr{ku gastronoma i enologa, tu se sla`u vino i hra-
na. Re~ je, ne samo o pukom konzumiranju i degustaciji, ve} i o eduka-

ciji turisti~ih radnika, ugostitelja i gostiju.
Ovakvom praksom Zekin sala{ i Vinoteka postaju ne samo va`na sta-

nica za doma}e i strane turiste, ve} i mesto za informacije, promo-
cije, edukacije, kao i svojevrsna berza – mesto susretanja vinske

ponude i tra`nje. A ovako koncipirana vinoteka, polako ali sigur-
no postaje nov proizvod i turisti~ka atrakcija na „Putu vina“. 
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^LANOVI
VINOTEKE I 
SELEKCIJA
VINA 2011. 
1.

MOLOVIN / [id

TRAMINAC/2010
RAJNSKI RIZLING/2010

2.

NE[TINSKA 
VINA / Ne{tin

ROSSE/2010

3.

BONONIA / Bano{tor

CHARDONNAY/2010
ROSSE  2010

FRU[KOGORSKI
VINOGRADI 
QUET / Bano{tor

ITALIJANSKI RIZLING/2009
PINOT BLANK/2009

5.

VINARIUM / Bano{tor

@UPLJANKA/2009
TRAMINAC/2010

6.

VINOGRADI
URO[EVI] / Bano{tor

ITALIJANSKI RIZLING/2010
MERLOT/2009

7.

VINARIJA 
PREKOGA^I] / Beo~in

ROSSE/2010

8.

SALAXIA / Rakovac

ITALIJANSKI RIZLING/2010
CABERNET SAUVIGNON/2010

IIInajbolja vina srema D

Najbolja sremska vina 
pod jednim krovom

Pi{e:
Branko Gligori}

Pi{e:
Dragoljub Petrovi}

„Lokalna hrana 
– lokalna vina“ 

svojevrsni je moto 
Vinoteke i 

Zekinog sala{a

Reporteri Danasa 
na Putu vina 
od [ida do ^ortanovaca

Vina koja su kod Tadi}a pili 
Bajden, Medvedev i Putin

Irig

Puding s makom 
u sosu od vi{anja
Gordana ^u~kovi}, menad`er Vinske ku-
}e Kova~evi} u Irigu, ka`e da je specifi~-
nost tog objekta {to gosti mogu degusti-
rati doma}u hranu i doma}a vina, servi-
rana u odre|enim gangovima. 

- Uz laku zakusku koja se sastoji od
sremskih specijaliteta, recimo, servi-
ramo roseto, dok sovinjon ide uz pi-
letinu, }uretina ide sa rozeom, sovi-
njonom ili {ardoneom... Na{e vino
„aurelius“ se slu`i uz ja~u hranu,
jagnjetinu, teletinu ispod sa~a, pu-
darski paprika{ ili gula{... Za de-
sert idu doma}e {trudle, a speci-
jalitet ku}e je puding sa makom
u sosu od vi{anja – ka`e ̂ u~ko-
vi}eva, dodaju}i da ih pose}u-
je dosta stranaca, najvi{e Ne-
maca i Rusa.

Nastavak na strani VI

Vino je specifi~an proizvod – ne mo`e da
se izreklamira i za`ivi na tr`i{tu ako nije

dobro: Miroslav Kova~evi}

Bez dobrog gro`|a ne mo`e biti kvalitetnog vina:
Dragana Gagi}
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Vinski turizam nije samo obilazak

vinograda i vinarija, ve} jedinstven

do`ivljaj koji o`ivljava istoriju i 

kulturu kraja
Goran Petkovi}, dr`avni sekretar za turizam u Ministarstvu 

ekonomije i regionalnog razvoja u Vladi Srbije

[ta je to {to dr`ava mo`e da u~ini da bi
projekat Putevi vina za`iveo, a {ta mogu
sami vinari i vinogradari? 

- Marketing, marketing i marketing.. Po-
~ev od toga da vinari grade degustacione sa-
le, podrume, pripremaju se za posetioce,
prave parkinge, restorane i sl, zatim obele-
`avanje podruma, podsticanje razvoja sme-
{taja, vo|enih tura i sl., i tako se stvaraju
uslovi za  „komunikaciju“ i sa najudaljeni-
jim posetiocem: preko veb sajtova, raznih
bro{ura i ponuda u agencijama.

Katarina @ivanovi}S rem je zahvaljuju}i Sremskim
Karlovcima, Sirmiumu i Zasavici,
nacionalnom parku Fru{ka gora i
fru{kogorskim manastirima, po-
stao jedno od najatraktivnijih tu-

risti~kih podru~ja u Srbiji. Vinski put na
Fru{koj gori isto tako jedan je od najgu{}e
ispletenih vinskih puteva. Sremska vina
predvodi Bermet, jedinstveno dezertno vi-
no. Pored toga, tu su i brojni specijaliteti po-
znatih vinskih ku}a, pre svih {ardone, rajn-
ski rizling i kaberne - ka`e u razgovoru za
Danas Goran Petkovi}, dr`avni sekretar za
turizam u Ministarstvu ekonomije i regio-
nalnog razvoja, odgovaraju}i na pitanje po
~emu su sremski putevi vina specifi~ni.

[ta taj kraj mo`e da ponudi turistima i
ljubiteljima vina? 

- U turisti~kom pogledu Srem nudi i vr-
lo zanimljive atrakcije – brojne lagume ko-
je ve} u samim Sremskim Karlovcima turi-

sti mogu da posete i do`ive duh starih vre-
mena. Na deset minuta hoda nalazi se ne-
koliko laguma – ukopanih podruma sa sta-
rim drvenim ba~vama, ali i novim pro-
hromskim. 

Kako ste do{li na ideju da pove`ete vino
i turizam? 

- Vinski turizam nije samo obilazak vi-
nograda i vinarija, ve} jedinstven do`ivljaj
koji o`ivaljava istoriju i kulturu kraja, prili-
ka da se upozna i sa`ivi sa lokalnim obi~aji-
ma i njegovim doma}inima, u`iva u prirod-
nim atrakcijama i bogatoj ponudi spremlje-
nih jela za jo{ intenzivnije „~ulo”. Ipak, naj-
va`nije je da je vinski turizam ve} zreo turi-
sti~ki proizvod u zemljama poput Francu-
ske, [panije, Nema~ke, pa ~ak i susedne Hr-
vatske. Savremeni putnici su navikli na ovu
ponudu, pa }e je lako prepoznati i u Srbiji.
Nude}i ono {to kupci rado i izve`bano kon-
zumiraju, samo oboga}ujemo ponudu za
ve} razvijene navike ljubitelja vina.

Dokle se stiglo sa reali-
zacijom projekta Putevi
vina? Koliko ima tih ru-
ta i {ta one predstavlja-
ju? U ~emu je njihov po-
tencijal? 

- Projekat Vinski pute-
vi Srbije pokrenut je u
Ministarstvu ekonomije i
regionalnog razvoja - Sektor za turizam, u
martu 2010. godine. Projektom je defini-
sano devet Vinskih puteva Srbije (Pali},
Fru{ka Gora, Vr{ac, [umadija, Smederevo,
Negotin, @upa, Ni{-Knja`evac, Kosovo i
Metohija) u okviru kojih je izvr{eno loci-
ranje vinarija pomo}u GPS ure|aja za mo-
bilno mapiranje. Isprojektovana je signali-
zacija i ugovoreno je postavljanje za vinske
puteve Pali}, Oplenac i @upa, a postavlja-
nje signalizacije na Fru{koj gori i u Vr{a~-
kom vinogorju je u zavr{noj fazi. Projekto-
vanje je ugovoreno i za Smederevo, Nego-
tin i Knja`evac.

Ono {to predstoji jeste
promocija postoje}ih 
vinogorja. Izrada 
mapa, predstavljanje
na sajtovima i 
postavljanje 
signalizacije na terenu,
predstavljaju logi~an
pravac stvaranja uslova
posetiocima da prona|u
vinsku ponudu 
na podru~ju Srbije.

Do vinskih
centara 

uz pomo} 
d`i-pi-esa

9.

VINARIJA
KOVA^EVI] / Irig
RAJNSKI RIZLING/2010
SAUVIGNON/2010
AURELIUS/2007
CRVENI BERMET/2010

10.

MA^KOV 
PODRUM / Irig
CAMERLOT/2007
INCOGNITO/2010
CHARDONNAY/2010

11.

PODRUM 
KOSOVI] / Sremski Karlovci

ITALIJANSKI RIZLING/2010
@UPLJANKA/2010
MERLOT/2010
BELI BERMET/2010

12.

PODRUM KI[ 
/ Sremski Karlovci
ITALIJANSKI RIZLING/2010
MISTERIJA/2008
PORTUGIZER/2010

najbolja vina sremaD

Ve} nekoliko godina bud`et ima jednu otvorenu liniju kojom podr`ava podizanje novih zasada vinove loze a proizvo|a~i u toj gra-
ni nalaze se pred odlukom da li da objedine svoje koli~ine u masovnu robnu marku ili da idu na male serije kvalitetnih, skupih vina.

- @ivot nam pokazuje pravac. Poslednjih nekoliko godina razvijali su se vinogradi i uz njih vinski podrumi sa idejom da to budu
vina sa za{ti}enim geografskim poreklom. Mi nemamo veliku produkciju vina, iako se ona pove}ava iz godine u godinu, ali i pored
visoke cene, na{a pi}a imaju tr`i{ta na kojima su prihva}ena. Nemamo ni preveliki izvoz, ali se u Srbiji  doma}a vina potro{e i ta in-
dustrija ima vrlo kvalitetne proizvode, zna~ajne i dobre rezultate. Ministarstvo je spremno da sa postoje}im proizvo|a~ima vina i vi-
nogradarima razmotri sve mogu}e pravce za pove}enje proizvodnje i do  kraja godine, pre usvajanja bud`eta, zna}emo {ta oni pred-
la`u kao razvojnu mogu}nost - ka`e ministar poljoprivrede Du{an Petrovi}.

Na`alost, za taj posao ne vlada preveliko interesovanje, ka`e ministar. On potvr|uje da je vinogradarstvo zahtevna grana u ko-
ju je potrebno ulo`iti mnogo truda, vremena i znanja. 

- U toj proizvodnji zaista mora mnogo da se u~i, ali je to jedna velika blagodet i ja bih toplo preporu~io svima koji mogu, svima ko-
ji su na granici da donesu odluku, da u|u u taj posao. Mislim da }e imati {ansu da za svoje porodice naprave veoma ozbiljne investi-
cione pomake, mislim da mogu da promene svoj ̀ ivot. I Ministarstvo poljoprivrede i bud`et na}i }e prostor, koji ne}e biti manji ne-
go ove godine, da stimuli{u poslovne ambicije u toj grani i pomognu da se pove}aju zasadi novih vinograda - isti~e Petrovi}.

On podse}a i da je od velikog zna~aja za razvoj te grane ~injenica da Turisti~ka organizacija Srbije ve} nekoliko godina promovi-
{e mar{rute po zemlji nazvane „Putevi vina“. 

- O~igledno da u vreme kada  je `ivot globalizovan i kada nema mnogo toga razli~itog u drugim krajevima sveta, u turizmu po-
stoji veoma velika tra`nja za geografskim posebnostima. One oblasti ili delovi razli~itih zemalja koje su uspele da sa~uvaju speci-
fi~nosti i izgrade svoj identitet u hrani i pi}u, napravile su veoma veliki pomak u turizmu. I u na{em bliskom okru`enju to mo`e da se
vidi. Za razli~ite predele Srbije, naro~ito podru~ja pogodna za proizvodnju gro`|a, mogu}e je slediti taj model. A to velikom broju
porodica mo`e da omogu}i dobar posao u kome }e sigurno ra~unati na prihode od turizma - zaklju~uje Petrovi}.

M. N. Stevanovi}

Du{an Petrovi}, ministar poljoprivrede, trgovine, {umarstva i vodoprivrede, za Danas

Vinogradarstvo je blagodet

Ve} nekoliko godina bud`et ima
jednu otvorenu liniju kojom
podr`ava podizanje novih zasada

U stvari ̀ elimo da poka`emo da su na{a vina bolja od italijanskih. Kada smo se supruga i ja zabavljali, negde 1974. odem ja da je poka`em mom dedi. Deda za ve~eru iznese njegova vina i ta vina se njoj jako dopadnu.

A i dedi se ona dopala. I kada smo ustali ujutru, ona je za doru~ak opet tra`ila dedino vino. Od onda traje na{a ljubav prema vinu. (Vlado Ad`i}, ~iji je vinograd u ^ortanovcima na fotografiji, na{em reporteru Dragoljubu Petrovi}u)
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Na ro|endan imperatora Marka Aurelija Proba, za~etnika
gajenja vinove loze na ovim prostorima, i na praznik
Preobra`enja, u Sremskoj Mitrovici su se okupili predstavnici
oko 25 vinarija iz zemlje i sveta da prezentuju vina i
doprinose razvoju vinske kulture. Bila je ovo
zapravo Prva internacionalna vinska
sve~anost  pod nazivom „ Zlatni dan
vina“ , koja je odr`ana 19. avgusta u
nekada{njoj rimskoj prestonici. U
autenti~nom ambijentu Carske
palate, okupili su se vinari,
vinogradari, po{tovaoci ovog
bo`anosg pi}a i svi oni koji su
se odazvali pozivu ovda{njeg
Udru`enja po{tovalaca vina
„Markus Aurelius Probus“ da
izlo`e vina za degustaciju.
Prepuna sala Carske palate i
prostor ispred anti~kog objekta bili
su dovoljan  pokazatelj da su
organizatori uspe{no organizovali
sve~anost a to su kako se ~ulo uradili uz
pokroviteljstvo grada, podr{ku brojnih institucija i
sponzora. 
Kako su posle ove manifestacije ocenili organizatori na
sve~anosti  je predstavljeno ukupno 100 raznih vrsta vina iz
zemlje i sveta, jer su uz istina najbrojnije doma}e vinarije,

ovde mogla su da se probaju i vina iz Nema~ke, Austrije,
Ma|arske, Slovenije. Od poznatijih doma}ih proizvo|a~a
me|u u~esnicima su bile vinarije : „Jeli}“ iz Valjeva, „Ki{“ iz
Sremskih Karlovaca, „Dibonis“ iz Subotice, „Vinarijum“ iz

Bano{tora, „Ma~kov podrum“ iz Iriga, „Vinica Petrovi}“ sa
Kosova i drugih. Promovisana su i kvalitetna

vina manastira Petkovica. 
Ba{ 19. avgust odabran je za

odr`avanje ove sjajne
manifestacije, jer se na taj dan,

po istorijskim podacima, rodio
imperator Prob, koji je
zasadio prvu vinovu lozu na
ovim prostorima. Taj dan je i
Preobra`enje kada
vinogradari ulaze u

vinograde.
Program „Zlatnog dana vina“

po~eo je otvaranjem vinske
kolevke „Kunabule“ u podrumu u

Zavoda za za{titu spomenika kulture
koja }e, kako se tada ~ulo, postati arhiv

vina iz celog sveta.  
U okviru „Zlatnih dana vina“ bilo je niz propratnih

sadr`aja kao {to su izlo`ba slika Udru`enja likovnih umetnika
„Esnaf“, prigodna postavka eksponata Muzeja Srema,
radionica za izradu autenti~ne ratne opreme i sli~no.

Jovanka Zurkovi}

Udru`enje po{tovalaca vina 
„Markus Aurelius Probus“

Svetska
ba{tina vina
Predsednik Skup{tine sremskomitrova~-
kog Udru`enja po{tovalaca vina „Markus
Aurelius Probus“ Predrag Roguli}, pod-
se}a da  udru`enje nosi ime jednog od
rimskih imperatora ro|enih na ovim pro-
storima, jer je Prob doneo i u Sremu za-
sadio prvu vinovu lozu. To je bilo na brdu
Glavica kod [uljma, na Fru{koj gori. 

- Do{li smo na ideju da napravimo
ovu manifestaciju, da pove`emo istorij-
ske i sve ostale vrednosti koje ovaj grad
ima. Smotra je samo jedan korak u na-
{em projektu. Drugi njegov deo je ura-
|en  na ovoj manifestaciji: otvorena je
kolevka vina „Kunabula“ od koje  `eli-
mo da napravimo svetsku ba{tinu vina.
Prvi vinari, u~esnici ove manifestacije,
ulo`ili su u kolevku vina po bocu drago-
cenog napitka - rekao je Roguli}. 

Udru`enje je poslalo mejlove vinari-
ma {irom sveta, apelovali su da po{a-
lju po bocu vina. Nadaju se da }e  smo-
tra postati tradicionalna i da }e ve} sle-
de}e godine od kolevke nastati jedna
od najreprezentativnijih zbirki vina. 

J. Z.
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^okot je bio i ostao sto`er ̀ ivota mnogih karlova~-
kih nara{taja, a karlova~ko vino je blistalo {irom
Evrope, uvek gospodstveno i otmeno, me|u najbo-
ljima. Tokom nekoliko vekova Sremski Karlovci su
smatrani za srpsku prestonicu vina. Karlova~ka vi-
na izvo`ena su jo{ u 15. veku u ̂ e{ku i Poljsku. 

Na kraju Karlovaca sagra|ena je u to doba od
dasaka dvorana za konferencije i jo{ ~etiri dvora-

ne za posrednike i zara}ene strane. Tu je 26. ja-
nuara 1699. godine potpisan ~uveni Karlova~ki
mir i na tom mestu sagra|ena je oko 1710. godi-
ne, od skupljenih darova, Kapela mira. Preko pu-
ta kapele, u ku}i ispred koje je ̀ uti mosti}, danas
sa svojom familijom ̀ ivi Milan Kosovi}, jedan od
najboljih karlova~kih vinara, vlasnik Podruma
Kosovi}.

Milan, zanimljivo, nije rodom iz Karlovaca.
Do{ao je iz Osijeka u Hrvatskoj, posle „Oluje“.
U~estvovao je u ratu od 1991. do 1995. godine, a
onda zamenio imovinu sa jednim karlova~kim
Hrvatom. 

- U Hrvatskoj sam pravio vina  za svoju du{u,
ovde sam nasledio hektar vinograda, a sad ima
sedam hektara. Proizvodim 27.000 litara isklju-
~ivo od svog gro`|a. I tu sam u prednosti nad
ostalima. Jer, vino se pravi u vinogradu, po{to
tehnologiju danas svi imaju. Ako ga dobro gaji{,
bi}e kvalitetno. Dobro vino se pravi od gro`|a i
sa {to manje hemijskih sredstava. To je dobro
vino. Na`alost, pomalo se trpaju ta hemijska
sredstva, a ja to nekako izbegavam. Jer, ako vi
do|ete kod mene i ja svake godine imam potpu-
no isto vino, onda to nije dobro. Dobro vino mo-
`e biti sli~no, ali ne isto – ka`e Milan.    

Jedino kad je berba poma`u mu nadni~ari. 

- Obradu i sve ostalo radimo sami  - supruga,
sestra i ja. Vinogradi su isplativi, imaju profit. Ni
u jednoj drugoj grani nema mo`da takvog profi-
ta. Druga stvar je {to smo mi nerazvijeni, non-
stop smo u investicajama, a ja od dr`ave nisam
dobio nikakav podsticaj – ka`e Milan.

U karlova~koj ulici patrijarha Raja~i}a je vina-
rija „Vinum“. Imaju osam hektara vinograda.
Tehnolog Tatjana \uri~i} je, ka`u, jedna od naj-
boljih u Sremu. Zati~emo je u belom mantilu ka-
ko u labaratoriji, iznad podruma, petlja sa epru-
vetama i retortama. 

- Kad se zavr{i fermentacija, kad sav {e}er pre-
vri, radim analizu - izmeri se alkohol i sumpor di-
oksid u vinu, odredi se koli~ina vinobrana, ce vi-
tamina i svega ostalog {to mu treba dodati u fazi
pretakanja – obja{njava nam Tatjana.

Njihovo najtra`enije vino je sovinjon koji je
ve} postao svetska klasa - dobio je sva zlatna od-
li~ja u Srbiji, a u Parizu 2010, na svetskoj smotri
vina, srebrnu medalju za kvalitet, u konkurenci-
ji od ~ak 3.000 vina iz celog sveta!

- I zamislite, falio nam je jedan bod za zlatnu
medalju – ka`u u „Vinumu“, maloj porodi~noj
vinariji u kojoj su se, oduvek, kako ka`u, spravlja-
la „ba{ lepa vina“.

VI najbolja vina sremaD

[ezdesetogodi{nji Vlado Ad`i} iz Temerina pre ~etiri godine sporazum-
no je raskinuo radni odnos u NIS-u, gde je radio kao informati~ar, uzeo
otpremninu, i preselio se skoro za stalno u svoj vinograd, na fru{kogor-
skoj padini u ^ortanovcima, okru`enoj prelepim krajolikom, gde vam
od u`ivanja naglo poraste raspolo`enje kad stignete iz gradske vreve. A
i Vlado i njegova supruga Nena su srda~ni, fini ljudi – sami odr`avaju vi-
nograd, prave vina, i kasnije ih prodaju pod etiketom „San Trifone“.

- Ja sam hteo da se vina zovu Sveti Trifun, ali mi je moj sin rekao da
je to malo selja~ki, pa otud San Trifone – {ali se Vlado. „U stvari ̀ elimo
da poka`emo da su na{a vina bolja od italijanskih. Kada smo se supru-
ga i ja zabavljali, negde 1974. odem ja da je poka`em mom dedi. Deda za
ve~eru iznese njegova vina i ta vina se njoj jako dopadnu. A i dedi se ona
dopala. I kada smo ustali ujutru, ona je za doru~ak opet tra`ila dedino vi-
no. Od onda traje na{a ljubav prema vinu. Ovo je u stvari vikendica, i tu
smo pravili vino za svoju du{u. Prvo smo napravili, se}am se, 70 litara.
Tada su nam rekli da preterujemo sa koli~inama. [ta }e vam toliko vina

– pitali su. Slede}e godine bilo je 300 litara, a kad smo stigli do hiljadu li-
tara ve} smo po~eli da prodajemo prijateljima. Kasnije smo kao poljo-
privredno gazdinstvo mogli legalno da plasiramo na{a vina na tr`i{te,
potom je do{ao pre dve godine novi zakon da moramo da se registruje-
mo kao privredno dru{tvo. Imamo hektar i po vinograda, a specifi~nost
ove na{e male porodi~ne vinarije je da sve sami radimo“, pri~a Vlado.

Supruga se vi{e bavi stonim gro`|ima, jer je, ka`u, tu sve` novac, dok
vino treba da odle`ava, stari i na|e kupce. 

- A gro`|e se lako proda. Taj stoni vinograd je sve ovo {to imamo ku-
pio i isfinansirao. Vino je po~elo tek zadnjih godinu dana da donosi ne-
ki dinar – pri~a Vlado.

Se}a se da je nekada svaka ku}a u ̂ ortanovcima imala vinograd. Sa-
da je to druga~ije. 

- Znate, to je zato {to vinograd tra`i slugu, a ne gospodara. Veoma
dobro vino se mo`e napraviti samo od sopstvenog gro`|a. Mo`ete uve-
sti i makedonsko, i {pansko gro`|e, ali nema vina bez gro`|a koje sami
gajite – ka`e Vlado Ad`i}.

^ortanovci
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VINUM / Sremski Karlovci

FRANKOVKA/2009
CRVENI BERMET/2010
ITALIJANSKI RIZLING/2010
SOVINJON BLANC/2010

14.

PODRUM BAJILO 
/ Sremski Karlovci
RAJNSKI RIZLING/2009
CABERNET SAUVIGNON/2010

15.

VINARIJA 
DO[EN / Sremski Karlovci

MERLOT/2008
CRVENI BERMET/2010

VINARIJA
@IVANOVI] 
/ Sremski Karlovci

KABERNE SOVINJON/2007
CHARDONNAY/2010
PROBUS/2008
CRVENI BERMET/2009

17.

VINARIJA 
ALEX / Sremski Karlovci

CRVENI BERMET/2010
CRVENI BERMET SA TARTUFIMA/2010

18.

VINARIJA
MR\ANIN / Sremski Karlovci

CABERNET SAUVIGNON/2009
CABERNET FRANK/2009
ROSSE/2010

19.

AD@I] 
VINARSTVO / ^ortanovci

CABERNET SAUVIGNON/2009
CUVEE/2010
CHARDONNAY/2009

20.

KU]A VINA
@IVKOVI] / Kr~edin

STRAST/2009
ORDEN [IRAZ/2009
\ERDAN/2009
ORDEN MERLOT/2009

ZBIRNI PODACI:
Animirano je 40 sremskih vinarija, a
u postupak ocenjivanja u{lo je 26
proizvo|a~a sa 90 vina. 

Selekcija i ocenjivanje povereno je
Komisiji uglednih enologa: prof. dr
Slobodan Jovi}, prof. dr Vladimir
Pu{ka{ i Ing. Jovan Popov

U dru{tvo najboljih, kao ~lanovi
Vinoteke „Najbolja sremska vina pod
jednim krovom“ za 2011, izabran je
21 proizvo|a~ i 54 njihova vina (24
bela, 5 rozea, 18 crvenih i 7
bermeta) 

Izabrani vinari su iz devet mesta
Srema - iz [ida, Bano{tora,
Beo~ina, Rakovca, Iriga,
^ortanovaca, Kr~edina, Ne{tina i
Sremskih Karlovaca.

16.

Vinograd tra`i slugu, 
a ne gospodara

Mo`ete uvesti i makedonsko, i {pansko gro`|e, ali 
nema vina bez gro`|a koje sami gajite: Vlado Ad`i}

Reporteri Danasa na Putu vina od [ida do ^ortanovaca
nastavak sa strane II

Sremski Karlovci

[id

Srpska 
prestonica 

vina:  Milan
Kosovi}

Srebrna medalja 
u Parizu 2010. 
za sovinjon: 
Tatjana \uri~i} (Vinum)

Bermet se pio
na Titaniku
Autenti~no vino ovog kraja je bermet,
koje su trgovci jo{ pre 150 godina iz-
vozili u SAD, a prema nekim podacima
bermet se nalazio i na vinskoj karti „Ti-
tanika“. To je posebno likersko vino,
koje li~i na italijanski vermut, ali se
proizvodi na drugi na~in, macera-
cijom vi{e od 20 razli~itih trava i
za~ina. Bermet se i danas proiz-
vodi u Sremskim Karlovcima, a
u nekim vinarijama }ete ga
probati uz lokalnu slatku pitu. 

Me{tani sela Molovin, na krajnjem severu {idske op{tine, uz granicu sa Hrvatskom, vole da ka`u da je od prole}a do jese-
ni ovo „malovin“, jer vino se popije zimi. Poslednjih dvadesetak godina, pak, Molovin je „malovin“, kako ka`u, i leti i zimi.

Sve je manje vinograda, tek poneko doma}instvo obra|uje po dva-tri hektara. 
Me|utim, sam [id se na vinskom tr`i{tu sve vi{e isti~e. Vinarija koja se zove ba{ „Molovin“ nalazi se kod zgrade Srem-

ske televizije, i od 2010, kada je osnovana, iz nje izlaze vina koja bude pa`nju enologa. Vina imaju zanimljiva imena. Jed-
no se zove „Inat“, a drugo „Princip“. 

Slobodan [aponja je enolog i generalni direktor Vinarije „Molovin“, ~iji vlasnik Aleksandar ima idealno prezime za ovaj
posao. Preziva se Vin~i}.

- Posedujemo 50 hektara vinograda. Imalo smo i celih 100 ali smo ostalo raskr~ili i sadi}emo nove vinograde. Pro{le go-
dine smo proizveli prva vina – pri~a nam [aponja dok obilazimo savremeni podrum.

Oko nas su drveni buri}i puni vina.
Jedno takvo bure ko{ta 700 evra, i kako ka`e [aponja, koriste ga - za jednokratnu upotrebu.  

- Vino u njima odle`ava obi~no dve godine, i iz bureta izvla~i odre|ene aromatske komplekse, pa bu-
re posle toga vi{e nema tu svrhu. Od stepena nagorelosti bureta zavisi koju aromu vina ̀ elimo da dobije-

mo. Postoje ~etiri oznake nagorelosti bureta – „light“, tada su mirisi vina blagi, ne`ni, cvetni, poput va-
nile.  Bure koje je u stepenu nagorelosti „medium“ daje miris sve`ije kafe, kokosa, cve}a, lagane vanile. Ste-

pen „medium plus“ daje miris pr`ene kafe, ~okolade, dakle, te`e mirise, dok stepen nagorelosti „heavy“
daje miris kao da otvarate sve`e bure. Takva „heavy“ burad su skroz nagorela, dok su ona ostala znatno

manje. „Light“ bure je samo oprljeno. Isti sistem nagorevanja koristi se i za burad u kojima odle`ava vi-
ski i jaka alkoholna pi}a – pri~a [aponja. 

U dvori{tu stoji nekoliko kesa sa sve`e ubranim gro`|em. Te kese svakoga dana donose direktno iz
njihovih vinograda i Slobodan procenjuje da li je trenutak za berbu. 

- To su uzorci koji se uzimaju unakrsno iz raznih delova vinograda. Odre|ujemo sadr`aj {e}era, ki-
seline, zrelost semeneke, i kada procenimo da je vreme za berbu – beremo. Ta analiza se obavlja u la-

baratoriji. Ako je {e}er u vinu recimo 20,  ja znam ta~no koliko }e biti alkohola u budu}em vinu. Mno-
`i se sa 0, 59 i to  daje 11, 8 procenata alkohola. Ako `elim takvo vino, i odgovaraju mi svi parametri

gro`|a, po~inje berba – ka`e [aponja, dodaju}i da  je za litru vina potrebno otprilike dve kile gro`|a. 
Nekada se u [idu vino u velikim koli~inama pravilo uglavnom u Erdeviku i selu Biki}.

- Sa~uvan je podruma{ki dnevnik oca Save [umanovi}a u kojima on bele`i na~in vo|enja proiz-
vodnje vina. Tradicija, dakle, postoji, a sada skoro svaka ku}a gaji ne{to malo vinograda i pravi vino za

ku}evne potrebe, za slave, svece i svinjokolje. Veliki vinski giganti pokazali su se kao nerentabilni za
proizvodnju kvalitetnog vina, i jasno je da se mora i}i na manje vinarije.  Mi imamo kapacitet 150.000

litara vina, i ~ovek se tada mo`e posvetiti svakom vinu ponaosob. Tako mi radimo. Kad se radi na veli-
kim koli~inima to ne mo`ete uraditi kvalitetno– ka`e Slobodan [aponja.

Podruma{ki dnevnik oca Save [umanovi}a:
Slobodan [aponja

Najbolja vina Srema POSEBNO IZDANJE LISTA DANAS
Za izdava~a Du{an Mitrovi}, tekstovi Dragoljub Petrovi}, Katarina @ivanovi}, Mirjana N. Stevanovi}, Jovanka Zurkovi}, Gordana Nonin, fotografije Stefana Savi}, grafi~ko oblikovanje Zoran Spahi}. Kori{}eni i materijali Status tima i Zekinog sala{a
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Na ro|endanu kod imperatora
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Dobrivoje Antoni}, 
direktor Javnog preduze}a

Nacionalni park Fru{ka gora

Celom du ìnom Fru{ke gore, ispod
{uma a iznad Dunava i sremske rav-

nice prostire se Fru{kogorsko vino-
gorje koje je vi{e od 1.700 godina po-

znato i cenjeno po idealnim vinogra-
darskim terenima, odli~nim klimatskim

i zemlji{nim uslovima za vinogradarsko-
vinarsku proizvodnju. Na Fru{koj gori po-

stoji 5.100 hektara vinogradarskih povr{i-
na, ali realno, oko 1.500 hektara rodnih vi-

nograda. Stoga ne ~udi {to su vinogradi i vi-
na jedan od simbola Fru{ke gore.

Kako je Fru{ka gora, ne samo za{ti}eno
podru~je kao nacionalni park, ve} i zna~ajan

razvojni region za ~itavu Vojvodinu i Srbiju,  u
koordinaciji sa Vladom AP Vojvodine i saradnji

sa Univerzitetom u Novom Sadu, uz  anga`ova-
nje skoro pedeset eksperata za sve oblasti razvo-

ja, posebno za{tite, turizma i poljoprivrede, ura-
|en je Master plan razvoja Fru{ke gore do 2022, o

kojem za list Danas govori Dobrivoje Antoni}, direk-
tor javnog preduze}a Nacionalni park Fru{ka gora.

- Plan, pored mera za{tite i razvoja drugih delatno-
sti,  predvi|a da NP Fru{ka gora 2022. bude podru~je sa

novim zasadima vinove loze, po savremenoj tehnologi-
ji, sa preporu~enim sortama, koji su povezani vinskim pu-

tevima, sa svom raznoliko{}u poljoprivrednih i zanatskih
proizvoda i raznovrsnih kulturnih i zabavnih sadr`aja.

Naravno, osnovni cilj je pove}anje povr{ina pod vino-
gradima, sa sada{njih 1.500 hektara na oko 5.000 i unapre-

|enje tehnologije proizvodnje i prerade gro`|a i vina. Deo
povr{ina }e se izdvojiti za gajenje stonih sorti vinove loze, a deo

za organsku proizvodnju gro`|a i vina. U narednim godinama,
celom du ìnom Fru{ke gore od Slankamena, Be{ke, Sremskih

Karlovaca, Petrovaradina, Beo~ina, preko Iriga, Vrdnika, Erdevika,
Ne{tina, do [ida neophodno je formirati i povezati vinske puteve

i obogatiti ih {to raznovrsnijim sadr`ajima, isti~e Antoni}.
Po njegovim re~ima, napravljen je i operativni plan koji podra-

zumeva podizanje novih zasada vinove loze, unapre|enje tehno-
logije proizvodnje gro`|a i vina uskla|eno  sa evropskim standar-

dima, formiranje adekvatnog sortimenta –vi{e favorizovati autohto-
ne i doma}e novostvorene sorte vinove loze. Tako|e, posebno treba

formirati sortiment za organsku proizvodnju gro`|a. Operativno tre-
ba raditi i na udru ìvanju proizvo|a~a jer oni imaju zajedni~ki ekonom-

ski interes, a veoma je va`no formiranje vinskih puteva – tradicionalne
sorte vinove loze, specijalna vina, podrumi, nacionalna kuhinja,, razni

kulturni sadr`aji i manifestacije. Gordana Nonin

Vinogradi i vina 
jedan 
od simbola 
Nacionalnog parka 
Fru{ka gora
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INSTITUT ZA 
VINOGRADARSTVO
/ Sremski Karlovci

PROBUS/2010
PETRA/2009

Celom du`inom Fru{ke gore, ispod {uma a
iznad Dunava i sremske ravnice prote`e se
jedno od najlep{ih vinogorja u Evropi –
Fru{kogorsko vinogorje. ^okot je sveti izdanak
njenih blagorodnih vrhova i platoa ve} 1700
godina, kada je prvu lozu na njima zasadio
rimski car Probus. Vinova loza bila je i ostala
sto`er mnogih fru{kogorskih nara{taja, a
njihovo vino blistalo je {irom Evrope, uvek
otmeno i gospodstveno, me|u najboljima.
Grozdovi i vino ugra|eni su ne samo u njihove
domove, nego je njima podizan temelj
karlova~ke kulture. Karlov~ani imaju privilegiju
da se di~e imenima i slavom svog grada kakve
nema niko, a ona je oven~ana ne samo
duhom, nego lozom i grozdom.

U toj na{oj vekovnoj metropoli vinove loze, pre
vi{e od 60 godina (1947) osonovan je
Pokrajinski zavod za vinogradarstvo i
vinarstvo. Zavod je 1971. integrisan sa

Poljoprivrednim fakultetom u Novom Sadu, a
od jula 2002. godine nastavio je da deluje pod
nazivom Departman za vo}arstvo,
vinogradarstvo, hortikulturu i pejza`nu
arhitekturu. U {ezdesetogodi{njoj istoriji ova
nau~na ku}a ostavila je veliki trag u razvoju
poljoprivrede na podru~ju biv{e Jugoslavije, a i
{ire. Vidljivi rezultati nau~nog i stru~nog rada
su stotine i hiljade hektara vo}njaka i
vinograda, podignutih u zemlji, priznate i
prihva}ene sorte i klonovi vinove loze, oraha,
kajsije, stubaste jabuke...

Na Departmanu je u toku duge tradicije
oplemenjiva~kog rada stvorena dvadeset i
jedna sorta vinove loze i tri klona Italijanskog
rizlinga. 

VINSKI POTOK
Me{tani Bano{tora, sremskog mesta na Dunavu u op{tini Be-

o~in, imaju obi~aj da ka`u da im je Dunav glavna ulica.
Prvog vikenda u septembru, pored dva potoka ^itluk i Teke-

ni{, kroz Bano{tor pote~e jo{ jedan - vinski, kada po~ne manife-
stacija „Bano{torski dani gro`|a“. Bano{torci prvi slave po~etak

nove berbe, jer zbog blizine Fru{ke gore i vinograda koji se „ogle-
daju“ u Dunavu, gro`|e ovde sazri pre nego u ostalim vinskim re-

gionima. 
Posetioci koji `ele da u`ivaju uz dobro vino mogu posetiti vinske

ku}e „Uro{evi}“, „Stojkovi}“ i „[ija~ki“, a turistima su vrata {irom
otvorena i na ~ardi „Jole“ i u kaficu „Mol“ na obali Dunava. J. Z.

Bano{tor


